Provincia de Rio Negro
Ministerio de Salud

VIEDMA, 03 JUN 2020

VISTO: el Decreto N* 297/20 del Poder Ejecutivo Nacional y sus
disposiciones complementarias, el Decreto de Naturaleza Legislativa N° 01/20, y
Resolucién N° 2956/20 del Ministerio de Salud:

CONSIDERANDO:

Que con fecha 11 de marzo de 2020, la ORGANIZACION
MUNDIAL DE LA SALUD (OMS), declard el brote del nuevo coronavirus COVID-
18 como pandemia, afectando a mas de 110 paises, habiéndose constatado la
propagacién de casos en nuestra region y nuestro pais;

Que en razén de ello, el Poder Ejecutivo Nacional dicto el
Decreto de Necesidad y Urgencia N°® 260/2020, mediante el cual amplia la
emergencia publica en materia sanitaria declarada por el Articulo 1° de la Ley N°
27.541, por el plazo de UN (1) afio a partir de la entrada en vigencia del mismo;

Que en el mismo sentido, el Gobierno de la Provincia de Rio
Negro declard la emergencia sanitaria en todo el territorio de la provincia de Rio
Negro en virtud de la pandemia declarada por la Organizacién Mundial de la Salud
(OMS) en relacion con el coronavirus COVID-18 por el plazo de un (1) afio a partir
de la entrada en vigencia del Decreto de Naturaleza Legislativa N° 01/20;

Que el Articulo 3° del Decre
precedente faculta al Ministerio de Salud, en ta
materia sanitaria, a “Disponer las recomendacione
de la situacién epidemiolégica, a fin demmel, ;
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Provincia de Rio Negro
Ministerio de Salud

Que en dicho contexto, el Poder Ejecutivo provincial ha
dispuesto sucesivas excepciones al cumplimiento del aislamiento social,
preventivo y obligatorio, permitiendo adherir a dichas normas a determinados
Municipios y Comisiones de Fomento de esta provincia;

Que en tanto existen en nuestra provincia localidades con y sin
circulacion comunitaria del virus, y atento el riesgo que implica la circulacion
interna entre localidades, se establecera un esquema de aplicacion paulatina entre
los esquemas de “aislamiento social, preventivo y obligatorio” y de
“distanciamiento social, preventivo y obligatorio”;

Que mediante Decreto N° 520/20 del Poder Ejecutivo Nacional,
estableci6 la prérroga del aislamiento, social, preventivo y obligatorio vigente en
virtud del Decreto N° 297/20 hasta el dia 28 de junio inclusive, prorrogado
asimismo por Decretos N° 325/20, 355/20, 408/20, 459/20 y 493/20
exclusivamente para las personas que residan o se encuentren en los
aglomerados urbanos y en los departamentos y partidos de las provincias que no
cumplan positivamente con los pardmetros epidemiologicos y sanitarios reglados
por las autoridades nacionales;

Que, en ese sentido, se encuentran alcanzados respecto del
aislamiento social, preventivo y obligatorio, los Departamentos de Bariloche y de
General Roca, quedando el resto de las localidades alcanzadas en el capitulo 1°
del mencionado Decreto Nacional respect delaamadldasgamlu. spuestas

excepciones al aislamiento aoelal. . ntivo y
aplicacion en aquellas : que
COVID-19;
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Provincia de Rio Negro
Ministerio de Salud

Que, en cuanto a las localidades que ingresaran al esquema de
“distanciamiento social, preventivo y obligatorio®, seran de aplicacion las
prohibiciones especiales contempladas en la normativa nacional y las que
establece la presente Resolucion, las que regiran en todos los casos;

Que, en ese sentido, el Articulo 6° del Decreto N° 520/20 del
Poder Ejecutivo Nacional establecié la facultad de las autoridades provinciales, en
atencion a las condiciones epidemioldgicas y a la evaluacion de riesgos en los
distintos departamentos o partidos de la jurisdiccion a su cargo, la reglamentacion
de los dias y horarios y demas requisitos para la realizacién de las actividades;

Que, en el Articulo 7° del citado Decreto Nacional se establece
la posibilidad de realizar actividades deportivas, artisticas y sociales, en tanto se
dé cumplimiento a las reglas de conducta previstas en el articulo 5°, en tanto deja
a la autoridad provincial el dictado de los protocolos pertinentes para la realizacion
de estas actividades atendiendo a los requisitos minimos establecidos y a las
recomendaciones e instrucciones del MINISTERIO DE SALUD de la Nacién,
pudiendo establecer horarios, dias determinados y requisitos adicionales para su
realizacion, con la finalidad de prevenir la circulacién del virus.

suspensién de la totalidad o alguna de las excepciones al aislamiento social,
preventivo y obligatorio respecto de la jurisdiccién local que incumpla con la

entrega del Informe de Fiscalizacion de Protocolos Sanitarios requerido;

Que, asimismo, se efectia la reserva de dejar
modificar o suspender, de forma total o parcial, las excepciones ¢
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Provincia de Rio Negro
Ministerio de Salud

ARTICULO 1°- APROBAR el protocolo sanitario para la reapertura y
funcionamiento de bares y restaurantes en las localidades comprendidas en el
esquema de “distanciamiento social, preventivo y obligatorio” respecto a las
actividades econdmicas, industriales, comerciales o de servicios, que se realicen
de conformidad con lo establecido en el Articulo 6° del Decreto N°® 520/20, que
como anexo | forma parte de la presente resolucion. -

Articulo 2° DISPONGASE que cualquiera de las modalidades de trabajo y el
protocolo aprobado en el Articulo 1° de la presente podran ser modificados o
suspendidos, en forma total o parcial, por la maxima autoridad sanitaria provincial,
conforme a la evolucién epidemiolégica de la pandemia COVID-19 -

Articulo 3% INVITESE a los municipios a colaborar en el monitoreo y supervisién

del debido cumplimiento de las modalidades de trabajo y protocolos
sanitarios basicos aprobados en el Articulo 1° de la presente, dentro del término
de sus respectivos ejidos municipales.-

Articulo 4°: ESTABLEZCASEthpmuMnmaMmC:"‘
delaﬂrmadelapm e M R




Provincia de Rio Negre
Ministerio de Salud

3016
ANEXO RESOLUCION N° 020

PROTOCOLO PARA RESTAURANTES, BARES (COVID-18)
ASPECTOS BASICOS DEL COVID-19 Y SUS SINTOMAS

1- Aspectos basicos: Los coronavirus en seres humanos pueden causar
infecciones respiratorias que van desde un resfrio comin hasta enfermedades

mas graves, como el sindrome respiratorio de Medio Oriente (MERS) y el
sindrome respiratorio agudo severo (SRAS-SARS)

El nuevo coronavirus, SARS-CoV-2, que fue descubierto recientemente, causa la
enfermedad por coronavirus COVID-18.

Se transmiten de una persona a otra a través de las gotas procedentes de la nariz
o la boca que salen despedidas cuando la persona infectada tose, estornuda o
habla, por contacto con manos, superficies u objetos contaminados con dichas

gotas. Por eso es knportantealdlstanchmlomosodaly la limpieza y desinfeccion
de superficies de contacto comun

Su periodo de incubacién es de 1 a 14 dias.

Lavarse las manos, cmmmmwommmdgm

al toser o estornudar, unabuenalimym&rht,_:; s y el

distanciamiento fisico son aocione&“s,,_,,.. intes par: ,h,,, '
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Ministerio de Salud

1.1 Lavado y desinfeccion de manos

Por la forma en que se transmite el virus, el lavado frecuente de las manos, el uso
de alcohol en gel o solucién de alcohol al 70% para su desinfeccion y el
estornudar o toser sobre la cara interna del codo, son medidas clave para
disminuir las probabilidades de contagio.

« Disponer de dosificadores de jabén y dispensadores de toallas
desechables, en cantidad suficiente. Deben estar presentes en cocina,
vestuarios y bafios pablicos del local comercial

« La disponibilidad de jabon y toallas desechables debe ser controlada con
una frecuencia determinada. Se recomienda registrar dicho control con
firma del responsable.

« Disponer de dosificadores de alcohol en gel, en cantidad suficiente. Deben
estar presentes a la salida de los vestuarios, ingreso de cocina, barra de
despacho, salida de bafios publicos y en cada mesa ' "

« La disponibilidad de alcohol en gel debe ser controlada con una frecuencia
dehermin%d': Se recomienda registrar dicho control con firma del
responsabile.

e Colocar en bafos Yy frentoa‘bc ispensa
carteleria mpondmamadggamd*

manos (Disponible en la pagina
. El procedimiento de lavado |
ser el recomendado por el

el

5,\*

Recomendaciones para el personal

el trabajos.-
«+ Al ingresar desde la calle, desi
-ma’M' ¢
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Provincia de Rio Negro
Ministerio de Salud

« Siempre antes de salir del vestuario o bafio, lavarse las manos con agua y
jabon. Una vez fuera del vestuario o bafio, desinfectarse las manos con
alcohol en gel o solucién al 70%.-

Recomendaciones particulares para el personal de cocina

« Lavarse las manos luego de manipular productos carnicos crudas, huevos o
vegetales sin lavar.-

« Lavarse las manos antes de iniciar y al finalizar una preparacion.-
« Lavarse las manos antes de servir y despachar un plato.-

« No compartir herramientas ,utensilios y zonas de apoyo, luego de su uso
deben ser lavados y desinfectados.-

Recomendaciones particulares para el personal de barra y salén

« Antes de tocar la vajilla limpia, paneras u otros elementos destinada a los
clientes, desinfectarse las manos oonaleoholengal o solucién al 70%.-

» Desinfectarse las manos luego de manipular dinero o tarjetas.-

« Desinfectarse las manos decpuéld&m
cafetera, chopera, puerta de he efc.-

e El uso de alcohol en gel no: ~W£‘
jabdn, es recomendable Iav\ i }.'F;,a.u,‘, 108

sucias, una vez cada dos hor: -l
/ Recomendaciones para los clie .,-_;.; '
» Meomendar el lavado de manos con agu

+ Cada mesa deberé cont e
Apem) |



Provincia de Rio Negro
Ministerio de Saled

1.2 Higiene respiratoria

La higiene respiratoria refiere a las medidas de prevencion para evitar la
diseminacion de secreciones al toser o estornudar.
En el ingreso del personal y en el saldn comercial debera exhibirse la informacion

grafica referida a higiene respiratoria recomendada por las autoridades de la
provincia de Rio Negro

1.3 Arcos de desinfeccion y pediluvios para desinfeccion de calzado

A la fecha no hay informacion oficial que reccmiende la implementacion de éstas

practicas, su utilizacion pueden generar una falsa sensacién de seguridad e
incrementar los riesgos para la comunidad.

Los desinfectantes requieren un periodo de tiempo de contacto, no contamos con

evidencia que acredite que la aspersion durante 20-30 segundos de un
desinfectante en un tanel, desinfecte la superficie deseada. No hay evidencia que
indique que la ropa sea un vector importante para la transmisién.

Los distintos agentes virucidas, la concentracién de! desinfectante, el tiempo de

exposicion y la vulnerabilidad de la persona que mgma al tﬂnel. mmm
factores como la edad, condum pmexistenbs

contribuir al desarrollo de irritacion ratoria ydala ".'.f_.j

1.4 Limpieza y desinfeccion de wpirﬂc}n

prevendbn Realizar nuestras tamu
probabilidades de contraer enfe

Procedimiento basico de limpieza y
Luego de cada limpieza de D)
desinfeccién. ¥
En caso de no usar solucién dq
producto utilizado con su ﬂcha
cmcamradonesdemoybs

- Limpieza hiimeda
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e Preparar en un recipiente (balde 1) una solucién con agua tibia y
detergente (respetando las condiciones de uso del fabricante referidas a
concentracion y tiempo de accién) suficiente para producir espuma.

* Sumergir el trapo (trapo 1) en la solucién preparada en balde 1, escurrir y

friccionar las superficies a limpiar. Siempre desde la zona mas limpia a la
mas sucia y de arriba hacia abajo.

Repetir el paso anterior hasta que quede visiblemente limpia.

Enjuagar con un segundo trapo (trapo 2) sumergido en un segundo
recipiente (balde 2) con agua.

- Desinfeccién de las superficies con solucién de lavandina

Una vez realizada la limpieza de superficies se procede a su desinfeccion.
Para pisos

Concentracion presente en etiqueta de/Modo de preparacién

lavandina =
155 g Cllitro Respetar la instruccién del Fabricante

25 g Cllitro Respetar la instruccién del Fabricante b

Concentracion presente en etiqueta de Modo de preparacién (2 Taza = 100n
lavandina ' - & 4

55 g Clllitro
25 g Ciflitro

* Sumergir el trapeador o pafio en la solucién preparada, escurrir y friccic
las superficies a desinfectar. e

* Dejar secar la superficie, NO ENJUAGAR

* Manténgase dicha preparacion alejada de
de las 24 hs e

* Solucion de alcohol al 70%: 7 vartes
de agua potable fria.La solucié
metalicas que serian afectadas

* Rotule el envase 'lndbnndo--al;' roducto que ¢
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1.5 Ventilacion de ambientes:

La ventilacién de ambientes cerrados, sobre todo en perfodo invernal o de bajas
temperaturas debe hacerse con regularidad para permitir el recambio de aire. Se
recomienda que se asegure el recambio de aire al menos dos veces por dia

durante 15 minutos.

En ambientes con acondicionador de aire se debera mantener un eﬁdente
funcionamiento del sistema de ventilacién del mismo y asegurar la periédica y
efectiva limpieza de los filtros.
2- PROTECCION PERSONAL
La proteccién personal comprende el desarrollo de tres ejes

« Reconocimiento de sintomas

« Distanciamiento fisico

e Uso de elementos de proteccién

2.1 Reconocimiento de sintomas SRR 7 R
Reconocer los sintomas comunes del ~OVID - 19 per o
que contribuyen a disminuir los riesgos de ¢ ;

ante la aparicion de sintomas y

con y sin atencién al publico, @
que tengamos contacto estrech
un diagnéstico confirmado.
(37.5 0 mas)
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Alteracion del sentido del gusto

El empleado que presente cualquiera de estos sintomas no debe presentarse a
trabajar y siguiendo las directrices nacionales y provinciales, deber4 llamar al 811
para recibir instrucciones y notificar al empleador.

Si un empleado o cliente manifiesta sintomas caracteristicos de COVID-19 en el
ambito del establecimiento comercial:

Debe ser trasladado a un area alejada de otras personas (oficina con puerta
y ventilacion natural)

Evitar tocar personas, superficies y objetos, debe permanecer con el barbijo
de uso obligatorio a la espera de consejo médico.

El responsable del local comercial debe llamar al 911 y seguir las
recomendaciones.-

2.2 Distanciamiento fisico

El distanciamiento fisico es una de las medidas de prevencién mas importantes, si
bien el virus no se transmite por el aire, viaja en las microgotas que expulaamos al

toser, estornudar y en algunos casos al hablar, Antes de

las microgotas pueden recorrer distancias menores a 2 m, por lo que la
recomendacion actual es mantener una distancia minima dez m entre pouom y

persona.
Si las dimensiones edilicias y las caracteristicas de lammm
garantizar una distancia minima de 2 entm emple:

empleador presentar un plan de accién m la

debera ser aprobado por la autoridad sanitariz

Medidas alternativas para cumplir con '. distanc

Para el personal y provudolij’

Respetar la distancia minima ¢ w% 2m
Incrementar la distancia entre las
L&rﬂtarlaoanﬂdaddepem 3 una
Dividir al personal en tumoc. '
Uso de otros EPP tales como prc
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uso correcto.

La division de la elaboracion y el personal en turnos, sumado a un protocolo
de limpieza y desinfeccion especifico entre turnos y evitar el contacto
estrecho entre el personal de turnos diferentes, es una estrategia que le

permitiria al establecimiento mantenerse operativo si se detectaran casos
positivos de COVID -19 en un turno en particular.

Para los clientes en el local comercial

Se debera garantizar el debido distanciamiento fisico entre los comensales,
los que deberan concurrir por sus propios medios

e Podra ocuparse simultaneamente hasta un maximo del 50 % de la

capacidad de los locales, con un méaximo de 6 personas por mesa
constituida por un mismo grupo de resq‘rva

e Tanto en lugares abiertos como en lugares cerrados, las mesas se
dispondran de manera tal de respetar una distancia entre mesas de 2m en
los laterales y 1,5 m entre los respaldos de mesas vecinas

« Se debera trabajar con la modalidad de reserva previa, no se admite la
modalidad de espera en filas tanto en el interior como en el exteﬂor del local

» El local comercial debera comunicar por algin medio electrénico la
confirmacion de la reserva. Dehmmmmdebmwmdggy_e_la—
mesa esta disponible para ser ocupada -

e La politica de reservas del local o
clientes 5

e La persona que realiza la |
completo, datos de oontadp

« Es responsabilidad del loc
registrados en la reserva
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« Es responsabilidad del local comercial, registrar y archivar por un minimo
de 30 dias, las reservas que se hagan efectivas.

2.3 Uso de Elementos de Proteccion Personal (EPP)

En Rio Negro es obligatorio el uso de protector facial (tapa nariz, boca y mentén)
de fabricacion casera. Los barbijos quirirgicos y los N95, en el contexto actual
estan destinados a uso exclusivo en el ambito de los establecimientos de salud, a

excepcion de los trabajos en los que se tenga que usar estos barbijos por
cuestiones de seguridad laboral.

Los comensales podran retirarse el barbijo solo estando en la mesa y una vez que

les hayan entregado su pedido. Para interactuar nuevamente con el personal del
salon, deberan colocarselo.

OTRAS RECOMENDACIONES

Sefializar los sectores de atencion de personas e impedir que ellos salgan
del sector delimitado o se acerquen entre sl.

* Los empleados de cocina no saldran de dicho e

pedidos.
. Semwmbndaquebspemmmmylohmenmmm
grupos de riesgo eviten asistir. ' _ ?
« No realizar degustacién de alir . o S -
&% V4 "

» No se podran habilitar los
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Se recomienda el uso de mante es d
tela, debera cambiarse en su total
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No compartir utensilios para comer con otras personas.

El personal del establecimiento debera sugerir a los clientes higienizar

manos antes y después de consumir alimentos con los productos que
disponga en la mesa.

Los insumos correspondientes al “servicio de mesa” (pan,hielo, servilletas,
aderezos) seran provistos al cliente por el personal de servicio en el |
momento.Para evitar su contaminacion, estos elementos no deben quedar
en las mesas. Si los insumos no son descartables, deben desinfectarse al
momento de retirarse de la mesa, luego del uso de cada cliente

Ofrecer solucién sanitizante en la entrada del establecimiento para
garantizar la higiene de manos, SR S S S




